


PALOURDES
Chou-rave | Herbes Marines | Huile de Moutarde

ANCHOIS CANTABRIQUE
Sur Tartines | Tapenade de Poivron Rouge

CAVIAR
Crème Cultivée | Blini de Sarrasin

30g | 150     50g | 275     100g | 500

20

16

CÉSAR
Boquerones ou Vegan | Crumble de Pain au Levain

BURRATA
Tomate Ancestrale | Prune | Pérille

PÉTONCLES
Salade de Céleri | Confiture de Pomme | Oseille

CRUDO SAUMON
Aneth | Kosho | Huile d'Olive

STEAK TARTARE
Jaune d'Œuf Séché | Tournesol

22

26

26

28

25



PACCHERI POMODORO
Basilic | Tomate Ancestrale Locale 

AGNOLOTTI
Courge Kabocha | Sauge | Truffe Noire

CAVATELLI  
Cuisse de Canard Façon Nduja | Piment Fumé 

PAPPARDELLE
Ragoût d'Agneau | Graines de Citrouilles | Pecorino

28

32

34

39

BAR NOIR
Ail Noir | Carnaroli | Courgettes 

VIVANEAU GRILLÉ
Romesco Jimmy Nardello | Pomme de Terre Confite | Aubergine

FILET MIGNON
Carottes | Fondant de Pomme de Terre | Oignon fumés

DUO D'AGNEAU
Calendula | Abricot | Farro | Patate Douce

42

48

62

65

COURONNE DE CANARD
LA FERME GOURMETS D’AMÉRIQUE 

Argousier | Topinambour | Champignon  

CÔTE DE BOEUF
LA FERME D’ORÉE GRASS FED BEEF

Broccolini | Salade du Jardin | Bordelaise  

100

PM




